I
|

ARGELES -D 9
¥ SARL Chateau Valmy

7~ Cave Coopérative Les Vlgnerons d'Argeles sur Mer

BAGES - C8
Maison Galy
7y Domaine Parcé
SCAV Les Producteurs de la Barnede
BAIXAS -B 8
¥ Vignobles Dom Brial
BANYULS DELS ASPRES - D8
¥~ Chéateau Montana
BANYULS SUR MER - D10
Domaine de la Rectorie
Domaine de la Ville d’Amont
Domaine du Mas Blanc
7y~ Domaine Saint-Sébastien
¥ Banyuls I'Etoile
¥~ Cave Tambour
Domaine du Traginer
Clos Chatart
¥ Domaine Madeloc
Coume del Mas
Domaine de la Casa Blanca
Domaine de Vila Rose - Jules Campadieu
Domaine Vial Magnéres
¥ Domaine Berta-Maillol
7 Cellier des Templiers
BELESTA-B 7
SCEA Chateau de Caladroy
Domaine du Clot de I Oum
CABESTANY - C9
Chateau de Lacroix
¥ Cave Beille
¥~ SCV de Cabestany et Alénya
CALCE-B8
Chateau Lafforgue
Domaine Olivier Pithon
¥~ SCV Chéateau de Calce
Domaine Gauby
CAMELAS - C7
Domaine Singla
CANET EN ROUSSILLON - B 9
7~ Mas Baux
SCV Les Vignobles du Soleil
¥~ Chateau de Rey, Cathy & Philippe Sisqueille
¥~ Chateau de I'Esparrou
Domaine des Hospices
Chateau Sisqueille
CARAMANY - B 6
7 Société Coopérative Vinicole
CASES DE PENE-B 8
7 Les Vignerons de Cases de Pene
¥~ Chéateau de Jau
Les Marnes Noires
CASSAGNES -B 7
7~ Vignerons de Cassagnes-Belesta
CASTELNOU - C7
¥ SA Chateau de Castelnou
CAUDIES DE FENOUILLEDES - A5
7 Les Vignerons des Cotes d'Agly
7y Domaine de Majas
Domaine Alary Grain d'Orient
CERBERE - E10
Le Clos d'Embarselo
CERET-D 7
Domaine Saqué
7 Vignerons du Vallespir
CLAIRA-BY
Pere - PUi?
7~ Domaine [a Vigne Barbé
COLLIOURE - D10
¥ SCV Le Dominicain
Banyuls Domaine Reno
¥ Domaine La Tour Vieille
7y Domaine Piétri-Géraud
Domaine Manya-Puig
SAS Roque
7~ Cellier des Templiers
CORNEILLA DEL VERCOL - C9
7 Chateau de Corneilla Jonquéres d'Oriola
CORNEILLA LA RIVIERE - B 7
Chateau Lafforgue
Domaine Boucabeille
SCV Corneilla La Riviere Cellier Cassell Real
ELNE-C9
7y Domaine Sol-Payre
7y SCV Elne
ESPIRA DE L'AGLY - B 8
Domaine Le Vieux Chéne
Y~ Domaine Piquemal
Mas Castello Domaine Cachau-Dubournais
Domaine Gardies
Domaine Danjou - Banessy
7y~ Domaine Mas Crémat
7 A et Ph Mercier Domaine Joliette
Domaine Rozes
Yy~ Domaine Fourty
Domaine de |'Evéché
ESTAGEL - B 7
7 Les Vignerons des Cotes d'Agly
Domaine des Schistes
Chateau Aymerich

Y~ Caves adhérentes
a Tourisme de Terroir®

Pyrénées-Orientales

0468 812570
0468 81 01 04

0468 21 80 49
04 68 21 80 45
0468 21 60 30

04 68 64 22 37
04 68 37 54 84

04 68 81 02 94
06 62 04 77 83
04 68 8832 12
0468 833014
0468880010
04 68 88 03 29
0468881511
0468 88 12 58
04 68 88 38 29
04 68 88 37 03
04 68 88 12 85
04 68 88 33 44
04 68 88 31 04
04 68 88 00 54
04 68 98 36 92

0468 57 10 25
04 68 57 82 32

04 68 50 48 39
04 68 50 39 75
04 68 50 48 59

06 30 35 25 89
04 68 38 50 21
0468 64 18 92
0468 643519

0468283068/06117707 11

04 68 80 25 04
04 68 22 43 81
0468 73 86 27
0468733093
0468 8034 14
04 68 80 31 45

04 68 84 51 80
04 68 38 93 30

04683890 10/04 683891 38

04 6838 91 09
0468 84 51 93
04 68 53 22 91
0468 59 90 41
04 68 59 94 41
0468 59 90 61

04 68 88 41 16

0468 87 2641/06 115750 97

0468831694

04 68 28 08 65/06 08 82 80 82

468 6138 71

04 68 82 05 63
04 68 81 12 65
8 82 44 82

04 6!
04 68 82 07 42 / 04 68 82 34 81
04 6!

898 02 59
04 68 82 22 30
04 68 82 09 63

0468227322

06 3035 25 89
06 09 06 37 88
04 68 57 38 93

0468221797
0468 22 06 51

0468 38 92 01
0468 64 09 14
04 68 64 33 38
04 68 64 61 16
04 68 64 18 04
04 68 38 92 06
04 68 64 50 60
0468385211

68 3854 77

04
04 68 64 25 25/ 06 07 78 27 86

04 68 29 00 45
0468291125
04 68 29 45 45

C* AR T SE

ESTAGEL-B 7

¥ Domaine les Tourdelles 04 68 29 08 87
Domaine Bousquet 04 682919 89
Chateau Dona Baissas 04 68 29 00 02

FEILLUNS - B 6

Les Vignerons de Feilluns (SCAV) 04 68 97 75 44

FOURQUES - C 8

¥ SCV Les Vignobles de Constance 04 68 38 80 51

¥ Domaine La Rourede 04 68 38 84 44

ILLE-SUR-TET - C7
Les Vignerons Coteaux Tét Fenouilledes 04 68 84 70 59

JOCH-C6
Mas Jourda 04 68 0598 30 /06 09 89 04 69

LATOUR DE FRANCE - B 7

¥ Domaine Fabresse 04 68 29 09 56
Domaine de Rancy 04 6829 03 47

04 68 29 03 86 /06 83 50 89 62
0468291112

0468831427
046892 5746/06 10 74 53 29

04 68 59 02 62
Domaine Rousselin 0468591712/061251 64 58
MAURY - A 6

LE JAN Gérard domaine FINCA NARRAZA 04 34 55 96 10/ 06 60 69 04 34
Domaine Pouderoux 04 68 56 22 02

Jean-Louis Tribouley
¥ SCV Les Vignerons
LEBOULOU-D 8

Domaine du Mas Roué
LE SOLER-C8

Chateau Nadal-Hainaut
LESQUERDE - B 6
¥ SCV Lesquerde

Clos de I'Origine 0675037171
Clos des Vins d'Amour 0614 3518 89
Domaine du Vieux Cép'Age 04 68 59 07 83 /06 84 39 31 00
¥ Domaine du Dernier Bastion 04 68 59 12 66
Mas de Lavail 04 6859 15 22
7 Domaine de la Coume du Roy 04 6859 67 58
Clos du Romarin 0468591798
¥ Mas Amiel 04682901 02
¥ SCV Les Vignerons de Maury 04 68 59 00 95
Domaine Semper 04 68 59 14 40
MILLAS -B 7
SCV les Vignerons de Forca Real 04 6857 35 02
Domaine Carle Courty 04 68 57 2179
Domaine Forca Réal 04 68 85 06,07
MONTALBA LE CHATEAU - B 6
Les Vignerons Coteaux Tét Fenouilledes 04688476 53

MONTESCOT - C9
¥~ Chateau de I'Ou - Agriculture Blologlque 0468 54 68 67/06 82 19 82 87
MONTESQUIEU DES ALBERES - D 8
Moulin de Breuil 04 68 89 67 68
Domaine du Mas Rous EARL 04 68 89 64 91
Domaine des Foulards Rouges 0688 11 83 02
MONTNER - B 7
¥~ Les Vignerons des Cotes d' Agly 0468291191

Domaine de-Riel 04 6852 4717
Le Roc des Anges 04 68 29 16 62
Vignoble Casenove 04 68 29 05 89
NYLS-PONTEILLA - C8
Domaine du Mas Becha 04 68 56 23 64
OPOUL-PERILLOS - A 8
Domaine de la Crouette 04 68 64 91 85
¥ Domaine du Vieux Genevrier 04 68 64 52 41
PALAU DEL VIDRE - C 9
7 Jonqueres d'Oriola Ch. de Villeclare 0468221492
PASSA-C8
SARL Monastir Del Camp 04 6838 80 71
¥ Domaine R055|gnol 0468388317
SCV des Vignerons de Passa 0468 38 80 74
Puig-Parahy 0614557171
PERPIGNAN - B 8
¥ Domaine Riere Cadéne 04 68 63 87 29
¥ Domaine de la Madeleine 0468 61 23 49
Domaine Sarda-Malet 04 68 56 72 38
Vignerons Catalans en Roussillon 04 68 85 04 51
¥ Domaine Laporte 04 68 50 06 53
Domaine Lafage 04 68 80 35 82
Chateau Pradal 0611136157
Domaine Salnte Barbe 04 68 54 62 74

Clos Orlin 04 6854 12 87
PEZILLA LA RIVIERE -B8

¥ Domaine Rouaud (vins AB) 04 68 92 46 59
¥ Domaine de Blanes 046892 0051 /06 16 56 50 95
Chateau Pézilla 04 68 92 00 09
PIA-B9
Les Maitres Vignerons de Pia 0468632813
POLLESTRES - C 8
Chateau La Commanderie 04 68 54 50 43
¥ SCV Les Vignerons de Pollestres 04 68 54 22 86
GFA Alies Jérome 06 7059 72 42

04 68 55 15 98

0468217878
0468 56 51 20

Domaine René Sahonet
PONTEILLA-C8

Chateau Puig-Bonas

Domaine Nivet-Galinier

SCV Les Vignerons de Ponteilla 04 68 53 47 64
PORT-VENDRES - D 10
¥ Clos de Paulilles 04 68 98 07 58
RASIGUERES - B 7
¥~ Domaine Jouret et fils 046829 13 07
Les Vignerons de Planézes Rasigueres 0468291182
RIVESALTES - B 8
Albera - Nayandei 0468 64 14 33
Domaine Le Vieux Chéne 04 68 64 09 93
¥ Domaine Boudau 04 68 64 45 37
¥ Cazes 04 68 64 08 26
7~ SCEA Domaine de Rombeau 04 68 64 35 35
Domaine Lhéritier 04 68 38 56 53

04 68 64 79 34
0468283068/06117707 11

7 Cave Arnaud de Villeneuve
Domaine Singla

G U

SAINT-ANDRE - D 9
7~ Les Vignerons de Saint-André
SAINT-ARNAC - B 6

La Préceptorie de Centernach

D E

04 68 89 03 03
04 68 8102 94

SAINTE-COLOMBE DE LA COMMANDERIE - C 7

7y~ Domaine des 3 Colombes
Chateau Mossé

SAINTE-MARIE LA MER - B 9
Chateau Barrera

SAINT ESTEVE - B 8

¥~ Aux Saveurs Paysannes Patrice Ey
Domaine Bobé - Robert Vila
Domaine Sainte Jacqueline

SAINT-GENIS DES FONTAINES - C9

7 Cellier des Albéres

7~ Domaine Pages Huré

Yy Domaine Sanac

SAINT-HIPPOLYTE - B 9
EARL Mas Almes

SCV Les Vignerons de Salnt Hippolyte
(o]

SAINT-JEAN LASSEILLE -
¥ Cellier Saint Jean

Chateau Planeres - Vignobles Jaubert & Noury

SAINT-JEAN PLA DE CORTS - D 8
Chateau Villargeil
Domaine Alquier

0468530013
04 68 53 08 89

0620657012

04 68513513
04 68 92 66 38
0468923510

04688960 18/04 68898112
04 68 89 82 62
04 68 89 80 61

04 6859 61 46 /06 86 85 45 95
0468 28 31 85

0468 2172 06
0468 21 74 50

04 68 83 20 62
04 68 83 20 66

SAINT-LAURENT DE LA SALANQUE - B 9

¥ Cave Arnaud de Villeneuve
Domaine de Besombes
Domaine Singla
SAINT-MARTIN DE FENOUILLET - D 8
Domaine Laguerre
SAINT-PAUL DE FENOUILLET - A 6
7 Les Vignerons des Cotes d'Agly
Domaine de Vénus
¥ Mas Peyre
Yy~ Domaine d'Espéret
Domaine Grier
Domaine de la Fou
Mas Karolina
Domaine Arguti
Mas Mudigliza
¥ Domaine Salvat
Domaine des Vents
EARL Montagne
SALEILLES - C9
SCV Les Vignobles du Soleil
¥ Mas Alart
SALSES LE CHATEAU - A 9

04 68 28 30 08
06121097 68
04 68283068/06 117707 11

04 6859 26 92

04 68 59 02 39

04 6859 18 81
0468592945/ 04 68 3522 81
4 68 59 18 85

04 68 73 34 39

04 68 59 11.62

620780577

0
0557746982 /.06 76 12 89 98
06 79 82 03 46

0468592900
0610321484

04 68 59 14 59

04 68 22 43 81
04 68 50 51 89

1

V

Mas des Clots 046864 2013/06 612099 40
7 Chateau Vespeille les Pins 04 68 64 0337 /06 23 82 92 39
Domaine Doriane Vidal 04 68 50 89 35
¥ Cave Arnaud de Villeneuve 04 68 38 62 08
¥ Cave Arnaud de Villeneuve Caveau du Chateau 04 68 38 62 07
Domaine La Marche 06727096 14
TARERACH - B 6
Yy~ Domaine des Trois Orris 06 7502 51 00
TAUTAVEL-A7
Mas de la Devéze 046829 42 47
¥ Les Maitres Vignerons de Tautavel 0468291203
Domaine Mounié 04 682912 31/06 77 85 26 03
¥ Domaine des Soulanes 0468291284/06123363 14
7 Domaine Bonzoms 06 89304289 |
7 Arcadie 04685127 33/06 765422 49
Yy Domaine des Moret 04 68 29 44 32
Domaine Fontanel 046829 04 71
Les Vignerons de la Tautavelloise 04 68 29 04 75
Domaine Cellier d'Al Mouli 04 68 29 02 21
TERRATS - C8
Domaine Ferrer-Ribiére 04 68 53 24 45
Sy Terraés;us - Les Vignerons de Terrats 0468530250 ag-
THU
7 SCV Les Vignobles de Constance 04 68 53 40 28
7 Laurlga 4 68 53 26 73
Domaine Valfon 0468536166/ 06 14 02 81 54
7~ Chéteau de Sau 0468532174
TOULOUGES - C 8
GAEC Domaine de Vézian 0468 85 31 33
TRESSERRE - D 8
¥~ Domaine de Nidoléres 0468831514
Domaine Baillie 04 68 38 80 64
¥ Domaine des Demoiselles 04683887 10/06 83 04 34 62
¥ Domaine Vaquer 04 68 38 89 53
Domaine Els Barbats 04 68 83 28 51

¥ Domaine du Coll de Rousse
TROUILLAS -C8
7y Domaine de la Perdrix
7 Clos Saint-Georges
Chateau du Mas Déu
Chateau la Casenove
Cellier de Trouillas
Clos Massotte
VILLEMOLAQUE - C 8
Domaine de Sessou
VILLENEUVE DE LA RAHO - C9
7~ Chateau Cap de Fouste
Mas Sauvy
VINCA-C6

7 Union des Vignerons des Terres Romanes

Domaine Marcevol
VINGRAU-A 8

Les Vignerons de Vingrau

Domaine du Clos des Fées
Yy Domaine de I'Edre

Domaine des Chénes

04 68 38 83 29

0468531274/0622201426

0468 21 61 46
046853 11 66
04 68 21 66 33
04 68 53 47 08
06 23 36 43 01

0468217417

04 68 55 91 04
04 68 55 82 76

04 68 05 85 86
0622015414

04 68 29 40 41
04 68 29 40 00
046866 17 51
04 68 29 40 21

Les A.O.C.Vins Doux Naturels

m= A.0.C. Maury

== A.0.C. Banyuls
et Banyuls Grand Cru

A.0.C. Rivesaltes
et Muscat de Rivesaltes

PRADES

RIVESALTES

N.B. : L' aire du Muscat de Rivesaltes couvre
également |'aire des A.O.C. Banyuls et Maury

PERPIGNAN

Costabt

Les A.O.C.

mm A.0.C. Collioure
mm A.0.C. Cotes du Roussillon

A.0.C.
Cotes du Roussillon Villages
et Cotes du Roussillon

A.0.C.
Cotes du Roussillon Villages
Latour de France

mm A.0.C.
Cotes du Roussillon Villages
Lesquerde

== A.0.C.
Cotes du Roussillon Villages
Caramany

== A.0.C.
Cotes du Roussillon Villages
Tautavel

NB : A.0.C. Cotes du Roussillon Les Aspres :

G

rouges,

délimitation parcellaire.
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[ Sols rouges sur
calcaires compacts

[ Sols calcaires de bordure
des Corbiéres et de Thuir

. . R Sols noirs,
VO S @ S O u b l Cln C S pa),s Vallée de I Ag|)' M Barcn) [ s?h?s?:dgsesrgirgfgtacé

- Pays Plaine du Roussillon
- Pays Pyrénées Méditerranée

[ Sols sur colluvions
schisteuses

Sols d'arénes .
granitiques et gneiss

[ Sols trés caillouteux

(] TAUTAVEL ‘ - Pays Terres Romanes des hautes terrasses
. y [ gols tréts caillouteux des
%TOUR FAgly Route des Vins asse.s errasses .

v E FRANCE J T Vallée de I'Agly -ZZIssksrB?:so-arglleux

PERPIGNAN

COLLIOKIRE

la Tét

Route des Vins
Vallée de laTét

Route des Vins Aspres,
Alberes, Cote Vermeille

Sols argilo-caillouteux
des Aspres

[ | Sols caillouteux .
de la terrasse de Thuir

Sols sablo-caillouteux
- du piémont des Albéres

Ensemble des sols
caillouteux,
sablo-limoneux,
limono-argileux

et sableux du littoral

Sols hydromorphes
- des cuvettes

,——— Limite du
salant permanent




Les A.O.C.

rouges,
roSés ou
blancs.

Issus de vinifications variées,
adaptées aux terroirs ainsi
qu’aux cépages, les vins
du Roussillon offrent
une remarquable palette
de couleurs et de saveurs.
A la fois fruités et corsés,
ces vins harmonieux chantent
avec brio la mélodie bigarrée D'une région aux terres flamboyantes
du terroir ou ils sont nés. et aux racines millénaires, les Cotes
Une virtuosité bien sir du Roussillon puisent leur richesse en
couronnée par jouant sur tous les tons, en rouge, rosé
leurs A.O.C. ou blanc. ldentification dans ’AOC
Cotes du Roussillon, appellation Cotes
du Roussillon Les Aspres créée en 2003

[P Les Cotes du Roussillon,

] s grands vins qui chantent nos ouleurs Porte sur des vins rouges uniquement et

-

A[: C0 m d es m E[S e[ d £s \” NS Secs e nécessite 12 mois minimum d’élevage.

Les cépages Aux traditionnels Grenaches noirs et blancs,
Carignan noir, Cinsault, Lladoner Pelut, Macabeu ou
Malvoisie se joignent désormais les Syrah, Mourvedre,
Roussanne, Marsanne et Vermentino.

s
S/ e Le vignoble L'appellation s'étire des coteaux pentus du nord du
S S/ Roussillon aux contreforts des Pyrénées. Elle réunit
. | 18 communes des Pyrénées-Orientales sur 5830 ha.
Vins boisés™
i Sl Saiices au vin" Sauces au vin* Les vins Jeunes, les rouges, gouleyants et légers, se dégustent
Vins hoisés* Vo4 Vs avec des volailles. Les plus concentrés s'épanouissent
Sl S avec |'4ge et relévent parfaitement les saveurs
Vins boisés® . corsées des gibiers. A servir entre 14 et 16°C.
== Conjuguant finesse, fraicheur et complexité
E Millésimes récents" e aromatique, les blancs et rosés, servis entre 8 et
b sl S S 10°C, accompagnent poissons ou crustacés.

_ o ~ R Vins hoisés™
L.17 ol 3 N L ; s
B RN : : . ; /= Accord parfait * en particulier

Les A.O.C.Vins
Doux Naturels

Deés le Xllle siécle, les Vins
Doux Naturels sont élaborés
par un procédé rigoureux
consistant 2 ajouter de l'alcool
vinique au jus de raisin en
cours de fermentation.
Voila comment ces vins
généreux, issus de cépages
"nobles", conservent
une partie de la douceur
naturelle du fruit.
Pour la plupart Appellation
d'Origine Contrélée depuis
1936, ils sont pratiquement
tous produits dans
le Roussi"on, dont ils arborent s A I’image du Mont Canigou dévoilant

fierement les couleurs. o ses cimes, les Rivesaltes savent

. \ parfaitement concilier chaleur

Accord des mets et des Vins Doux Naturels ot fraicheur, Quils solent grenat,
ambreés, tuilés ou hors d’age,

ces vins exaltent naturellement [ttt La cuvée Muscat de Noél en exprime
leur force de caractére.

L’or du Roussillon a trouvé

ses lettres de noblesse avec

le Muscat de Rivesaltes.

Gorgé de lumiére, ce nectar
d’exception renferme des trésors
de saveurs et d’onctuosité.

] Les
{ lesg

1 nos couleurs,

la prime jeunesse.

Ve s Ve Vs Les cépages Le Grenache noir, gris ou blanc et le Macabeu Les cépages Ce vin est exclusivement élaboré a partir de deux
Sl S/ dominent. La Malvoisie peut aussi entrer dans cépages, le Muscat d’Alexandrie et le Muscat a petits
YV Yy Yy V.V I’encépagement. On retrouve parfois, en faible grains, qui lui apportent des parfums de fleurs, de
Y Y Y proportion, des cépages de Muscat dans les fruits mars, d’agrumes et de fruits exotiques.

V4 Hors d'Age* FrS s Rivesaltes ambrés.

icés™ Epices* . . ,
)y y E;/ Y Le vignoble Avec ses 5400 ha, couvrant 86 communes des Pyrénées-Orientales et 9 de 'Aude.
Pyrénées-Orientales et 9 de I’Aude, ce vignoble
24 représente en volume la Ire appellation des Vins Afin de conserver ses arémes de jeunesse, ce vin est

Vo4 Vo4 Voa S S Doux Naturels. trés tot mis en bouteilles. Servi bien frais (8 a 10°C),

S S S S/ SIS ce Avin q.ui s’appréciera a I'apéritif, adouFir’a aussi le
VI Sl Les vins Robe doré soutenu et senteurs de fruits secs go(t puissant du Roquefort ou mettra idéalement
s . Y Y oy pour les ambrés... Teinte rubis et arémes de fruits en valeur les desserts a base de fruits.

Fruits rouges™  Tarte aux pruneaux” Tarte aux fruits secs™ Tarte aux pruneaux” Fruts blancs et jaunes® rouges pour les gren.a?... Nuz.mces d'acajou etoparfum
de cacao pour les tuilés. Servis entre 12 et 15°C,

’ ;7 s 7 Ll UL ces vins se savourent aussi bien a I'apéritif qu’en

s accompagnement de foie gras, de fromages de brebis
Fruits rouges* S/ S /% Fuitsblancs et jaunes ou de desserts.

= Conseil Interprofessionnel des Vins du Roussillon
< < < < vaq'r aAr ﬁmf‘_l?_ Tél +33 (0)4 68 51 21 22 - Fax +33 (0)4 68 34 &

///* = Accord parfait * en particulier

Le vignoble Ce vignoble de 5200 ha couvre 90 communes des




Cotes du Roussillon Vi

B Les Cotes du Roussillon Villages,

La ronde de ces vins rouges

au caractére bien trempé ouvre

sur un véritable tourbillon de
saveurs. 4 appellations
"communales" mettent leur savoir-
faire en mouvement pour lui donner

] Les grands vins qui chantent nos couleurs.

un tour original.

i sl i s Vs s Moy Wt i
UABIS I ALGO0L£5T DAUGERELK POUR L SARTE. CORSOMIEZ AVE NODERATION

Les cépages

Le vignoble

.

e T

T S —

L'appellation se compose uniquement de cépages
rouges : Grenache noir, Carignan, Lladoner Pelut,
Syrah et Mourvedre. Un rendement limité a 45 hl/ha
et des contraintes de qualité supplémentaires
définissent la haute expression de ces vins.

Accrochés aux coteaux pentus du nord du
Roussillon, formant les gradins supérieurs de cet
amphithéitre et serpentant le long de I'Agly,

les 2130 ha de I'appellation couvrent 32 communes
dont Latour de France, Caramany, Lesquerde

et Tautavel.

A découvrir sur le fruit dans leur jeunesse, les Cotes
de Roussillon Villages expriment pleinement toute
leur complexité dans le temps avec des notes épicées
qui s'associent a merveille aux viandes et gibiers.

A servir entre 14 et |7°C.

Tirant leur authenticité des collines
escarpées au pied du Pays Cathare
et d’'une nature encore sauvage,

les Maury font preuve d’une
puissance aromatique des plus
insolites.

Nyl s s
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Les cépages Le Grenache noir entre dans I'encépagement a 75 %

Le vignoble

minimum. Le Grenache blanc ou gris, le Macabeu et
parfois le Carignan peuvent aussi intervenir dans
I'élaboration.

S’étendant sur la commune de Maury et quelques
parcelles limitrophes, le vignoble dessine un couloir
naturel de 420 ha. C’est le plus nordique des
vignobles du Roussillon.

D’un rouge profond, les Maury ont des arémes de
fruits noirs macérés, de cacao et de torréfaction.
Servis entre |13 et 15°C, ce sont de parfaits
compagnons pour les amateurs de chocolat.

Ces vins existent également en blanc. Du fait de leur
constitution, les Maury supportent un vieillissement
de 20 ans et plus.

) Les Collioure

A Collioure, la culture se fait
peinture et I'A.O.C. décline
sa palette de rouges, rosés et blancs
a la perfection. Un art entiérement
maitrisé, réputé bien au-dela des

i rives de la C6te Vermeille...

=gl Ies grands vins qui chantent nos couleurs.
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Les cépages Le Grenache noir, la Syrah, et le Mourvédre sont

Le vignoble

Les vins

B Les Banyuls,

dl les grands vins qui chantent n

—
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complétés parfois par le Carignan et le Cinsault pour
les Collioure rouges. Le Grenache gris les rejoint
pour les rosés. Pour les Collioure blancs, les vieux
Grenaches gris et blancs sont majoritaires (au moins
70%); se joignent parfois les Malvoisie, Macabeu,
Vermentino, Marsanne et Roussanne.

Enraciné entre la Méditerranée et la chaine des
Pyrénées, ce petit vignoble d'environ 560 hectares
réunit les communes de Collioure, Port-Vendres,
Banyuls-sur-Mer et Cerbeére.

Les Collioure rouges se conservent plusieurs années :
charnus, concentrés, ils s’allient aux viandes grillées ou
en sauce et se servent 2 15°C. Savoureux dans I'année
apreés récolte et servis trés frais, les rosés s’accordent
subtilement aux entrées de I'été ainsi qu’aux poissons
de la Méditerranée. Les Collioure blancs se marient a
merveille avec les viandes blanches, les poissons grillés,
les fruits de mer et les fromages.

L

Quand les flots viennent rencontrer
les rivages rocheux, une vague
d’onctuosité jaillit alors... Fruits de
cette alchimie mystérieuse,

les Banyuls et Banyuls Grand Cru
marient puissance et subtilité pour
le plus grand plaisir du palais.
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Les cépages Les Banyuls requiérent un minimum de 50 % de

Le vignoble

Les vins

Grenache noir, 75 % pour le Banyuls Grand Cru.
D’autres cépages, comme le Grenache gris ou blanc et
parfois le Carignan, viennent compléter I'assemblage.

Accroché aux terrasses abruptes des Pyrénées, ce
vignoble typique de | 120 ha couvre les communes
de Collioure, Port-Vendres, Banyuls-sur-Mer et
Cerbere.

Elevés en foudres ou demi-muids, les Banyuls
évoluent au fil des ans pour se décliner en arémes
et couleurs tres variés. Certains possédent méme
le fameux goit de “rancio” dl a un long
vieillissement en milieu oxydatif. A déguster entre
13 et 15°C, avec un foie gras, un plat sucré-salé ou
des desserts chocolatés. Les Banyuls Grand Cru
nécessitent une durée d’élevage de 30 mois
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www.tourismedeterroir.fr
tourismedeterroir@wanadoo.fr
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- 19, avenue de Grande Bretagne - BP649 - 66000 Perpignan
8 88 - e-mail : promo1@yvins-du-roussillon.com

minimum sous bois.




