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Bienvenue sur
la Route du Fromage

S cesalnd b Lo Grace a la « Carte de la route du fromage AOP Ossau-Iraty » plongez dans I'univers des bergers et des
COW\'\BM 681 PYOOlua fromagers du Béarn et du Pays basque, et découvrez leur métier, leur savoir-faire, et leurs fromages.
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Seulement trois races de brebis produisent le lait destiné a
étre transformé en fromages AOP Ossau-lraty : la Basco-
Béarnaise, la Manech Téte Rousse et la Manech Téte Noire.
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Ce sont des races locales, implantées en Béarn et en Pays “ Ve“BS’ a— ea« Yel'\(.ovdre

Basque depuis la nuit des temps et adaptées aux coteaux et

haut llées du Bé t du Pays B ) Au coeur des villages ou un peu plus excentrées d d .'. ei, ,
et les fermes” sont nombreuses sur la route I e& Pro uC CMYS ewu\[rez,
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Ils vous invitent sur les coteaux et dans les hautes vallées que leurs brebis faconnent et font vivre et
vous donnent rendez-vous pour une expérience vraie et authentique...

Elles sont majoritairement nourries avec de la pature, des d
. L u fromage AOP Ossau-Iraty : vous y rencontrerez e‘b °
fourrages et des cereales non OGM, provenant principalement . ®. ® | s
de la Sone de production de l’AOPt [Ijit ne sontptraitgs gu'une glre;’rgr;gn’r — [IJrotdL;cteu'rs etytrlo:verez‘ 3 tvpicité e&e du terrdoue u 63‘0 " e
partie de I'année, ce qui permet de respecter leur saisonnalité = ss,au- ra. y grmlers, au,al S Y DICIE - A..LVH l' ﬂVSSO m
naturelle basque ou bearnaise bien marquee. u P 6 PN '\ﬁ»
’ “exploitation agricole ou I'éleveur trait ses brebis et fabrigue son propre fromage. % a&que %
: 3bewol np 31N0Y &l
(8

A0S INUIAUIILY
Corviment sont

fabriques les Fvoma?es
OSSAU-1RATY «

Entre fin mai et début octobre, vous pourrez

La méthode de fabrication, fidele au savoir-faire ancestral, est : L pa”ager t moment. de la vie des bergers
appliguée par tous les fromagers qui fabriguent des fromages ‘:p en estive. ll vous suffit de gagrjer Ieg hauteurs P e
AOP Ossau-Iraty, qu'ils soient fermiers ou laitiers : des montagnes basques et bearnaises, oS T R poE
o en voiture ou lors d'une randonnee, ik e el
. i o’ o et aller jusqu’a un « cayolar » (en basque) L._ e 0 € 3 &
Ca1}lage, decoqpage. ' ou « cujala » (en béarnais). e ® L’U -
le lait cru ou thermisé est chauffé a environ Arrétez-vous dans les points de vente Y, [

30°C. Le fromager y ajoute de la presure directe attenant aux fromageries. y Oy % > “im‘mﬂl‘l& A‘Er

pour le faire cailler. Le lait ressemble ensuite , , \ H
a du yaourt (le caillé). Celui-ci est ensuite C'est I'assurance de trouver des AOP .o ?ﬂé"

.7 ] !
découpé en grains réguliers a l'aide d'un Ossau-Iraty, doux ou plus affines, ' L @
« tranche caillé » pour faciliter 'égouttage. ainsi gu'une gamme variée de produits '

du Béarn et du Pays Basque.

Brassage, chauffage :
le caillé ainsi découpé est en méme temps !
brassé et chauffé a 40°C, pour bien séparer
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Moulage, pressage 109 fermes, cabanes d’estive, fromageries, caves d’affinage, 25 H“'q'?:;ﬂﬁ,a 1G5 08 "*"""Tﬂmd; el
’ . . . ard £ AEL ArizDin
le caillé est mis dans des moules perforés de ou magasins de vente directe vous ouvrent leurs portes > 13-::'1 m:r.? ey i s GAEL el
Loes ” . o o . . . . e iy
2 formats spécifiques (2/3 kg et 4/5 kg) pour pour une dégustation, une visite de l'atelier (bergerie, saloir 5 uin | fulfet, e mf_g'llf;_é i, it 310 DACSS
8tre pressé et égoutté. Le fromage prend ; . S anricanan & la ferme Lo
alors sa forme définitive. d’'affinage...), une balade avec les brebis ... o _mﬁ,p.mmm:f  eqnredis matin 3642
metiaolt, S METTREL. 08
Alors, faites- laisi 1 de veni o gu Fromage S e e T
S ors, faites-vous plaisir, prenez le temps de venir ROute e RURATY ela i O cradi matin vt 2
Identification : - \ Carmin Deu Hroma19® Les affineurs aussi vous accueillent et vous Aatlzoit, ¥
Juille -
oy Cha;ue from,a?e e un|p0incon sur une étape de la route du fromage —— . proposent des AOP Ossau-Iraty, fermiers, d'estive 2 st "Hﬂ:: .::1.1' aitiet et e mI:m'IE lir"ﬂ o ::Eh
ui restera visible jusqu’a la vente ; il permet - 8 g S . i, et de Ch oy
ge reconnaitre l’AJOPqusau-Iraty ’papr)mi les AOP Ossau Iraty' : Rfé'éeo‘é‘s‘ﬁ’.?éﬂfee ou fabriques en fromagerie, issus de plusieurs > IfEn?i-. on g fromae 3 = i, 1 wisAE Fune fen®® | B ) %

Gasnaren Bides producteurs de la vallée. o 06107 au SUOB. e el tw (stape 09l

fromages de brebis des Pyrénées. ol & N
} .:.|-;|r|l""-‘:"‘“':"" {5 fromagets de“ﬁw'ﬂ
et 1= jeudi maftin & F*;:{au n* &6l
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le fromage est salé avec du gros sel ou en mc‘e% JuimetiAs
saumure pour assurer sa conservation et °
développer son go(t. L'affinage dure au MOL
minimum 80 ou 120 jours selon le format. "x

L'affineur les retourne et les brosse régulie-
rement. Lentement la crolte se forme et le
fromage mirit puis développe ses arémes.

05 59 37 86 61 contact@ossau-iraty.fr
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', [ '-,II Syndicat de Défense de I’AOP Ossau-Iraty
ol Ul Maison Apezetxea - 64120 OSTABAT

Cormmend reconnattve | .
les fromages Conmmend o filieve
0SSAU-IRATY 7 0SSAU-IRATY
est-elle confvolee 7 / = S
Pour reconnaitre et acheter un fromage AOP Ossau-lIraty, @iSAU.l&AW . | DS > . | .&.:b\ﬁ"% % E . i

fiez-vous a ces trois éléments d'identification :
Chague année, un Organisme Certificateur

Le poincon sur la crofite vérifie que les producteurs de lait, les
| ; < o Sk FIETE
Les fromages AOP Ossau- Iraty dits « laitiers », fabriqués producteurs fermiers, les collecteurs INGR].:.'DI]E_‘N']"S . SR |r|:rﬂ'='_'-l“f-:f“f“f:‘r LD:T
dans des fromageries, sont identifiés par une téte de de lait, les fromageries, et les affineurs 2 pains pitas e n:‘:ff_-?_‘lﬂ"."ll"':":' g B e
brebis de profil. respectent les conditions de production 2 poignées de ro A UI;-.;JM - HMNW:;:T_J::L it
Les fromages AOP Ossau-Iraty dits « fermiers >, fabriqués de I'AOP Ossau-lraty (un agent de 3 Cuilléres 3 cafg Zue’rfe. 7 “-._::.wn iy Expie - PRRER GRS TR 5 Loraes
gar}:s des fermes, sont identifiés par une téte de brebis contrble se rend réguliéremen’r chez de cerises Noires dﬁb‘:g;'sfable confiture i Qni06 e i Yo ransbuman : : {B
Le ?Ce. AOP Ossau-Iraty dits « destive », fabriqué ces opérateurs et vérifie toutes les 70 9 dAOP Ossau-Iraty . 7 \oem 545“:}._ c-pean s g1 S L g
estromages SSau-Iraty dIts « d'estive >», Tapriques . '.I‘SJUE 1 fema 3= ..- ’ ,-'l:-.l.‘z'-?-'-'""' pan '.
I'été, en montagne, par les bergers, sont identifiés par mesures du cahier des charges). §O”an§hes de jambon de pays (avec | - 7 L'-.:-:u-?' o .':'-'“?I'S.:q;-ﬁf;‘;‘ 5 Ty 18 .
la téte de brebis de face et la marque « estive » (qui Le syndicat Ossau-Iraty réalise lui aussi 0 rc' Kintoa clest éncore mieyx) ¢ ! ‘CI:::&:':?;; 05598 e o s platen |
. X 4 N s . N | o Mar ; o e T
represente un edelweiss dans une montagne). de nombreuses visites de contrdle chez oo 44es graines de courge et raging ' > :'E aioT apartin eioh "“;":.;T.::m:* pirs 53 28 S 0% "
| o L "]
.. . . L. PR &1 fab 57571 |
Le bandeau rouge en périphérie de I'étiquette les producteurs. 'I dfiraty, M ;E 4 fromant 3 Ersaut (0559 3"'1:5 90 I
L. ey s . , 0T 2k : |
L'étiquette de la plupart des fromages AOP Ossau-Iraty En cas de non-conformite, et si 'ope- |  Le30 e o HOME 5 Targets (0559 .
comporte un bandeau rouge, en périphérie de l'etiquette, rateur ne rectifie pas sa situation dans | T bl L yamue & MacE® ;
a l'intérieur duguel se répete le nom « Ossau-Iraty ». un délai donné, il est exclu de 'AOP o A g 1 '} Le EE:IT;-!E':' :_u
a2 £5 o et e armils
Ossau-Iraty. m \ ke g V10D ¢ 1ie s BT i ﬁ
BANDEAU BANDEAU . D"!ll-q.z.l. aETH
LAITIER* FERMIER* La qualité des fromages est également B3 oo 5 ,.,._;..;,.-..1.:-'-1'-:
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contrblee : plusieurs fois par an, un n Lo T Lo 6al 061555 oo G- CIORY
agent de contrdle préleve différents lots SREESRATCES 0 S It 1 PELTACHCATENteE, une ou lh&;:;;: [1p O ba AT :g:“;gﬁ?:
deux belles tranches d'Ossau-Iraty, quelques Lo | paanie (059 3

. o | o il
de fromages chez tous les fromagers © Prenez votre pain pita, humidifiez-le touches de confiture de cerises, une tranche . 4 Closon 53
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et |eS SoumET é des analySES Organo— légérement pUiS fa’\iteS‘|e dorer 2 min au g“”e de jambon, que|ques graines de courge ou de } -D*.h,]_lﬂl.'ll_'l:l""g';:'ln 0 .
leptiques et chimiques. pain (dans une poéle ou sur le barbecue). raisins secs pour la texture et c'est prét ! Tt ) = it o HOMES
Pendant ce temps |3, coupez de fines tranches  Duld LR (:,';.u, cantes
La encore, en cas de probléme durable, d'Ossau-Iraty et préparez le reste de vos d AP :’E““‘.':,.;E; G 85)
I'opérateur peut étre exclu. ingrédients. Plus d’idées gourman ;Z site ABariE R
> AcOUVTIT (o) s ot sk i BRI
- ’ = ° Prenez votre pita, ouvrez-la de moitié dans le sonta décou AL '

sens horizontal a I'aide d’'un couteau. Attention Www.ossau-lratv.fr
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© GAEC G Prod. fermi A1 0®® ©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000, D A di t Johaiie Uth It Prod. f . c
oxoan rod. fermiers v ............................... Y [ mandine et Johane urra rod. rermiers v Teeseceee
Xabat Baita - 2350 route de Biriatou - 64122 Urrugne ° A B C D ° GAEC Hegoa - Maison Quihilly - 64560 Larrau
Tél. 05 59 54 33 64 - 06 88 03 25 91 - gaecgoxoan@gmail.com. Ouvert de 10h a 12h : « TéI..O.S 59 28 97 89 -06 31 98 97 8.»9 - a.uthurrfllt@orange.fr :
et de 15h a 18h. Fermé le dimanche. Présent le samedi matin sur le marché d'Ascain. A : A H De juin a fin octobre, ouvert tous les jours de 9h a 21h sauf le dimanche
GPS : 43346222 / -1.718314 b A [ NDES GERS ey T ° ggs% a1th.
e = . i - :43.019527 ; -0.955018
O Ferme Thitia Prod. fermiersMRY .. .oeeeeeeeeeeeeeeeenaees eeens A2 ° B°p'>‘é?§”" A N ;- A P A L : i e e N
Ihitia - Quartier Elbarrun auzoa - 64310 Sare ° 2 ‘ Peyrehorade Puybo ==\ _ _ <\ (N s Garlin N - ° .
Tél. 05 59 54 22 16 - 06 76 24 94 56 - joana.urbistondo@hotmail fr. Ouvert de ° < ; /' Mortenne A e. -~ & @ Ferme Sobieta Prod. fermiersAR.....ueeeeeeeeeeeeeeeeeaes ca
10h & 12h et de 15h & 19h. Présent sur le marché de Sare le vendredi aprés-midi. ° Anglet g \ (| AN | 0 )40 e, TS SN N\ /7 T - = v Arizgue) & Route départementale 149 - 64470 Alcabehety-Alcay
GPS : 43.324959 / -1.583095 L4 i : Orthez p Tél. 05 59 28 52 26 - gaecsobieta@orange.fr
9 E Txilar Prod. f . A2 o Biarritz @ 9% o ps www.campingalaferme-sobieta.fr - Ouvert le matin de 10h a 12h30.
erme Txilar Prod. fermiers ™ ...oooeiiiiiiiiiiie. ° / ° Bidache 096 2 &7 Salies de Béam GPS : 43.107271 /-0,913068
Argaineneko Borda - 64310 Sare . . L4 4 Bardos Labastide i 3 Suivi de la fabrication possible pour - de 10 pers, de mars a aodt 1 jour sur 2, sur rdlv.
Tél. 06 72 75 30 35 - 06 69 12 30 74 - morgane krill@outlook.fr - www.txilarfr [} ° Bidart £ ® @ Arthez de Béarn ® . [
Ouvert toute I'année de 10h & 12h et de 14h & 18h. Présent le vendredi au ° ) g (12[13]14] N $ % F < @ Maddalen & Peio Quillihalt Prod. fermiers‘@’ ................ c3
marché de Sare de mai a octobre et le samedi matin en novembre et décembre. ° Guema'} ?,,a (@] é?aﬁgﬁgge 9 < Bellocq % Ferme Barnetxia - Bourg Atherey - 64560 Licq-Atherey
GPS : 43.306389 / -1.535833 ° N (65} GO $«">’ Coteaux - Tél. 05 59 28 60 63 - 06 88 86 40 26 - gaec.barnetx@orange.fr
O Ferme Uhartetxeberria Prod. fermiers B A A1 ° Steapdelis Hasparren . OO 0O Orégue Sauveterre Béarnais ) Ouvert de 9h & 20h. Présent a la foire du Fromage de Tardets.
- J - o B YN Tecceccccecene Urrugneo parre o ° ] 5
64310 Saint-Pée-sur-Nivelle o o (4) e} Ayherre - oo ° GPS 5 4305'30456'/ 0.875569
Tél. : 05 59 54 03 22 - 06 40 19 08 98 - uhartetxeberria@orange.fr : G Sacell ‘ Cambo | o0 e @ dlsturitz 045, o & o Visite possible suivant disponibilité
GPS :43.360320 ;-1.596156 R e cai o ° &) Daniel Oyh bal Prod. fermi 3
> > scain © | Bonloc ' N @ aniel Oyharcabal Prod. ermler’?’ ........................
o Visite de la ferme sur rendez-vous ° Macaye ﬁ}\?{'ﬁ?&ﬁe D14Ebann > Morlaas ® Kurutchelhar - Quartier Athoro 64560 Ste-Engrace
Ferme Olatxarea Prod. fermiers“v” .......................... A2 ° Bilba Sare L oy, b () N N 03 ® ° Tél. 07 87 06 58 26 - 05 59 28 52 98 - oyharcabal.daniel@Iuxinet.fr
64250 Ainhoa . San Scbastian” — _ Veooe, ~maee 00 ~—' @ LT~ \ ' ° . Ouvert de 10h a 12h et de 15h a 19h30.
Tél. 06 21 80 84 66 - mimi643 10@orange.fr . A T Voo e o ?Syye’gz“’ ke pagovs " Monein 1 GPS : 43.006210 / -0.856960
5 0 == 3 : A t-Larrebieu O c .
€75 s A2 IBIED =R o ] > \ » Grottes " _ e D) frastEareniey 05 ° @ Les Bergers du Haut Béarn Cave affinageAf™............. c2
Possibilité de voir le troupeau en pacage, les salles de fabrication et d affinage. ° \ e Sare S 7. Bidarra 4 a7, So ps Rue de I'Eglise - 64570 Lanne-en-Baretous
O 1sabelle Olhagaray Prod. fermier‘@‘ ......................... A2 : V&2 .,l =N DD O Iholdy e O Arhansus oMoncaonIe @ o .D9 T Jurangon ([ . \ ° Tél. 05 59 34 44 17 - bergersduhautbearn@gmail.com
Olha - Route du Pas de Roland - Quartier Laxia - 64250 ltxassou ° 2 P\ Ossés @D Larceveau © @ N Cardesse - % o, ° www.bergersduhautbearn.fr X .
Tél. 05 59 29 82 62. Ouvert de 15h & 18h. Sur rdv d'avril & octobre. Fermé le dimanche. 8 I} §tMartin - OsSuhescun g %X Ge’gnce o ®Bordes  Lourdes ° Ouvert du lundi au vendredi de 9h30 a 12h et de 15h a 18h.
GPS : 43.310520 / -1.405820 ° AIToSS - g Pagolle - an [ GPS : 43.112892 / -0.757509
. . . o 2 ° .
@ Mirentxu Elissalde-Parachu Prod. fermier/Af~.............. A2 i 2 ESPAGNE % Buﬁw N Mauléon L leron, LEpelis y (90) Ferme Maysonnave Prod. fermierAf™..........cceeieeea.. c2
Ferme Antxondoa - 64250 ltxassou - (En venant de Cambo, aprés le 1¢" rond g DD L DD iriberry © gffamartne S&us fosuicr® . O N ° O ° Quartier Barlanes - 64570 Lanne-en-Baretous
point, acces direct depuis la D918, 1°" chemin a droite) g dsé é?.;gﬁy o, Uhart-Cize D918 o43) Toarre ¢ Ordiarp o . ° Tél. 05 59 34 64 56 - beatrice.narbeburu@nordnet.fr - Ouvert de 9h a 20h.
Tél. 06 45 56 26 39 - elissalde.parachu@orange.fr - www.antxonda.eu g i $ » X8 Jean Bussunarits-' (70} Hg#&‘ A & Nay @ ° GPS : 43.083583/ -0.783327
Ouvert de 10h a 12h et de 14h30 & 19h. Fermé le samedi aprés-midi et le g 4 Q ” Pied de Port  Sarrasquette g Sauguis 3ce0919 (106 : ° Visite de la salle de traite et de la bergerie de décembre a juillet et de la cave
dimanche. Spécialité : confitures maison de cerises produites a la ferme. ° # o (30[31[32) 8 OO Lecumberry @) @ @ & &) @St Etienne 0 Buziet  Rebenacq Asson & g ° d‘affinage toute I'année.
GPS : 43.342785 / -1.405820 ° PBaca T Fmym o 50 Mendive @ Montagne | @ Trois Vilesy () Lanne-en o 8 ° (1) . .
(s i . ° Poe basque Irouleguy @ Amaguy > Basque b Tardets Baretous O Aramits (%) (B /gASasP D18 Sevignacq . _ Lestelle O Ferme Oros-Mirassou Prod. fermiersAf~.................. c3
Ferme Etxeberria Prod. fermiers ™ .....c.ccevrieieiinnenenn. A2 . o - Ostmicrel | ®DD S Meyracq Betharram, o 64570 Arette
EARL Ursumu - 64250 ltxassou ° ! O Les Aldudes; Behorleguy i - Audy @ © D35 / % Tél. 05 59 88 93 10 - 06 89 90 44 17 - oros.jean-baptiste@neuf.fr
" ®/\vaicarlos Lacarry D? Montory ) < L4 ; ! P
Tél. 05 59 29 91 42 - 06 77 00 16 41 - 06 33 77 63 98 - ursumu@orange.fr . WeDEe () B Leantier aete D Nz ® | ouvie-Juzon - Foeeam o Quierivious 12 foue
Ouvert de mai & octobre, de 10h & 12h et de 15h & 18h. Le reste de 'année, sur rdv. b \ S\ y YA s 191292585C et D757 i ° GPS : 43.079174 /-0.722153
GPS : 43.332170 / -1.417247 g < I o N Y uoy 2 SE Bielle ps . q
© Onetik - Fromagerie de Macaye F . B1 ° N S ) w W\ Plateau )\ gabenety-Alcay (1) o o 1 3 @ Lucie Bergez-Chandelle & Laurent Monrepaux Prod. fermiersA#~.C3
- g ye Fromagerie (a........... ° =39 Y d’lraty (8384185} o Leuiifes Marie Blanque ! GAEC des Vallées - Quartier Bugala - 64570 Arette
RD 252 - 64240 Macaye 8 A ~ . Larrau ° ® o ! ° Tél. 0559 88 93 12 - 06 81 61 71 79 - lucie.bergez@sfrfr
Tél. 05 59 70 27 27 - onetik@onetik.com - www.onetik.com ° - YO8 l:,?,;et; » \ 101 Mont Sere sdlesten 1 1 Ouvert de 9h a 20h.
h30 a 12h 14h a 18h. Fermé | k-end. %‘/* 5 4 ) ontagne < GPS : 43.098930 / - 0.706411
(G)thsvfsr t33§8§4 /301 2044843 e 2 16h Ferme e weelcend : I| dfiolzare ©ste Engrace EECe Béarnagise § // ° @ .
Accueil, découverte de la fabrication du fromage, dégustation gratuite. Du 6 juillet au 371 ° N » @ Laruns of - - % lullen, Lassalle Prod. f.ermler E """""""""""""""" CB
aodt 2017, tous les jeudls & 10h00 : visite d'une ferme. Présentation de la production de ° S ICIO’I‘ de O Aotous "Aubidg L] Rc,>ute d’lssor - 64570 !_ourdlos )
lait, de I'élevage de brebis et de la ferme. Suivi d'une dégustation de fromage. Gratuit si ° 3 @ Route du Fromage 9 G === Igﬁaigg X Gouretie o Tél. 06 07 38 \46 17 - Julassalle@orange.fr = estlves—pearp.gom, .
réservation par téléphone ou 2€ sur place pour les adultes. Gratuit pour les -18 ans. ° 0 > ) _ad \ \V : lguvt::jrtfde 9h a ; %h etde 1 ?h?O a dzop Sur rdy _:_'azres‘m'd'- Présentala
- . ° Etapes dégustation - vente SN = Cirque de  © 1 éte du fromage d’Etsaut et a la foire du fromage a Tardets.
e S . - - W | ¢ onimost son
- - i | Borce A ° Opérati b. tes les 27/07 et 10/08, plus de renseignements
& wli Points de vue N\ Jpération cabanes ouver ) iq
Tél. 05 59 29 49 30 - julie.larramendy@wanadoo.fr - www.ferme-larramendy.com : \V N AB,.,'%‘:,%SO \‘l ° auprés de I'association des éleveurs (AET3VB), tél. 06 83 99 87 63.
Ouvert de Sh & 12h et de 15h & 19h. Fermé le dimanche. ¥ Lieux touristiques =< — : HAUTE °
© GPS : 43.376629 / -1.324989 : 0 2 q N Aﬂ;J‘lsfe v . ° @ Fromagerie du Pays d’Aramits Fromagerie (a............ c2
Hervé Recalde Prod. fermierAR™....eeeeneieeniieeneeeennnnn. B1 ° N Pic du Midi / ° 64570 Aramits
Ferme Ttukula - Lieu-dit Toucoulua - 64240 Hasparren : I I N d’Ossau /4 PYRENEES Tél. 05 59 34 63 03 - fromagerie.aramits@wanadoo.fr
Tél. 0559 70 11 27 - 06 30 92 59 06 - herve.recalde@neuf.fr o ° Ouvert de 9h a 12h et de 14h a 18h. Le samedi de 9h a 12h.
Ouvert de 8h a 12h et de 14h a 19h. Fermé le dimanche. Fermé le dimanche et jours fériés.
GPS : 43.373238 / -1.273739 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 GPS : 43.124790 / -0.721728
[}
' '
.
. . . . 49] Philippe Neguelouart Prod. fermier A ......ccevvunnnnnnns B3 i~ q . c q ' .
@ GAEC Artzainak Prod. IS S cooccoocsancsaccaoscoocsoo: B1 @ Jean-Michel Monaco Prod. [EIERTA N———— B2 Cayolar Irau - Montagne d'lraty - 64220 Lecumberry @ Héléne, Jean-Marie & Sébastien Astabie Prod. fermiers B2 @ Ferme Laher Prod. fermiersAf™.......cccceeeeernnmeeccennn. c2

Le Chateau - Pessarrou - 64240 La Bastide Clairence

Tél. 0559 29 12 83 - 07 81 70 89 63 - artzain@nordnet.fr

Ouvert de 10h a 12h et de 15h a 19h tous les jours. Présent sur le marché
de St-Jean-de-Luz le vendredi matin, aux Halles de St-lean-de-Luz le mardi,
vendredi et samedi matin (stand Idoki). Et sur le marché nocturne de

La Bastide Clairence le vendredi en juillet et ao(t.

GPS : 43.411556 / -1.195090

Visite de I'ensemble de I'exploitation avec possibilité d’accompagner le troupeau
vers 16h15 et d'assister a la traite vers 17h30, de préférence le mardi sans rdv.

® sylvain Aimé Prod. EATIEF N ocooeoseoamsaoscancacnaocencas B1
Borde-Istile - Quartier Egiptoa - 64240 La Bastide Clairence

Tél. 06 20 22 76 34 - sylvain@istile.fr - www.istile.fr
GPS : 43.397308 / -1.209724

Ferme Salaberria - 64430 St-Etienne-de-Baigorry
Tél. 05 59 37 42 42 - 06 08 89 22 92 - claraxa@msn.com
Ouvert de 9h a 20h.
GPS : 43.192268 / -1.335751
Visite possible : bergerie, salle de fabrication et d'affinage.
€D GAEC Ohako Prod. MRS 7 F R acoaosec000000000000000a0000000C B2
Ohakoa - 64430 Banca.
Tél. 05 59 37 49 60 - ohakoa@orange.fr - Ouvert des 8h30 sans interruption.
GPS : 43.120956 / -1.369729
Visite de la bergerie et de la salle de fabrication sur rdv, a partir du
1" mai jusqu'a fin octobre. Visite gratuite, minimum 4 a 5 pers.
€ Paxkal Sorhondo Prod. fermier’vN ........................... B2
Barberania - 64430 Banca

Tél. 06 30 19 19 79 - philippe.neguelouart@nordnet.fr

Ouvert de 8h a 20h.

GPS : 43.055191 / -1.127477

Explication du fonctionnement de la machine a traire et visite de /a salle de fabrica-
tion. Animaux de la ferme (cochons, dnes, lapins, poules).

@ Sur les Pas des Bergers - Artzainekin Point de vente ... B3
Chalet de Cize - Plateau d’Iraty - Cize - 64220 Lecumberry
Tél. 05 59 28 51 09
Ouvert du 01/06 au 30/09 de 8h a 19h.
GPS : 43.048576 / -1.073248
Du 01/07 au 30/09, exposition permanente sur l'activité pastorale, le métier de
berger et 'AOP Ossau-Iraty:

Ferme Aozteia - 64120 Bunus
Tél. 06 72 36 91 91 - seb.aoztei@hotmail.fr

Ouvert de 9h a 20h, méme le dimanche et jours feriés
GPS : 43.206081 / -1.066746
Possibilité de visite en groupe au-deld de 10 pers . s adresser @ /'0T St Palais au 05 59 65 71 78.

@ Jean-Pascal & Sylvie Lopépé Prod. fermiersAf~.......... B2

Beatenea - 64120 St-Just-Ibarre

Tél. 05 59 37 80 30 - 06 89 09 66 63 - jpascal.lopepe@gmail.com
Ouvert de 10h a 18h. Présent sur les marchés de Hendaye le mercredi et le
samedi matin et de Quintaou a Anglet le dimanche matin.

GPS : 43.193932 / -1.055797

Visite de I'exploitation. Table pique-nique.

Route d’Arette - 64570 Aramits
Tél. 05 59 34 10 78 - 06 74 35 32 54 - jean-francis.laher@sfr.fr
GPS : 43.111834 /-0.729392
Visite sur radv.
@ Cédric Pucheu Prod. fermier .. .ooiiniininninninnnnnna... c2
Ferme Récébire - 64570 Issor
Tél. 05 59 34 40 57- 06 26 61 09 81
Présent a la féte du fromage d’Etsaut, a la foire du fromage a Tardets et a la
féte des bergers a Aramits
GPS : 43.101020 / -0.669730
Opération cabanes ouvertes a La Pierre-St-Martin les 27/07 et 10/08,

Visite gratuite sur rdv. (bergerie, salle de traite, salle de fabrication et cave Tél. 06 88 32 ?9 37 . 5] Argit)f“ et. EStf*be Ouret Prod. fermiers AR~ ....cceeeeeeeenennnn. B3 ® Ferme Larraldea Prod. fermiersR oo e oo B2 plus de renseignements auprés de /'association des éleveurs (AET3VB),
o d'affinage). Possibilité de suivre le z‘mupieau matin ou soir. Groupes acceptés. SPUSV?AI;; ?;egé)]h1 a/\ 71123246;;716 14h a 18h. _(?QIEE;I8h7e:E)—3k7alZ|9al'(:Sr}i;ijarzs-t:;ezigrzccs)f:ggrzzt . Marie Pierre, Oihana et Elorri Reca - Larraldea - 64120 St-Just-lbarre tél. 06 83 99 87 63.
Ferme Bethanoun Prod. f.ermle.rsﬁ' ........................ B1 Vinte sur rde T ol 2 o Fer%é camedi et dimanche ' Tél. 05 59 37 81 65 - oihana-reca@hotmail fr @ Lycée des métiers de la Montagne Prod. fermiersA™........ c2
Famille Frachou - 64240 La Bastide Clairence c : ' Ouvert de 10h & 12h et de 15h & 17h du lundi au samedi et de 10h ) B} _ _Ste-Mari
. €D Jean Michel Oreguy Prod. @A ooco00coocacosaacnoaocoaoe B2 GPS : 43,149375; -0,609612 1051 Route du Gave d’Aspe - BP144 - 64404 Oloron-Ste-Marie
Tél. 06 12 40 72 00 - fermebethanoun@orange.fr - www.lafermebethanoun.com r dlestive Otsait Mai Mendi Alde - 64430 B @ | N , ) . a 13h le dimanche. Tél. 05 59 36 38 61- 06 19 40 21 06 - mathilde. poivre@educagri.fr
Ouvert de 10h & 12h et de 14h & 18h. Fermé le dimanche. Présent tous les Tr,T”g;g:g ;; 'XZ 385aI026a ;4 ggosnz 8e7n L Alde - anfca Froma?gerle Ecologique d Ir.atl Fromagerie (@............. B2 GPS : 43.194588 / -1.053877 ) e L P g
vendredis soir de juillet et ao(t au marché fermier nocturne de La Bastide o A : - oreguyjm@orange.fr Route d'lraty - RD 18 - 64220 Mendive Visite toute I'année sur rdv : salle de fabrication, saloir et bergerie. Pas de fabrication de juin & novembre.
- Ouvert de 8h a 20h. Tél. 05 59 37 63 86 - irati@agour.com - www.agour.com ) ) - GPS : 43.167576 / -0.589291
GPS: 43.427776 | —1.240947 GPS : 43.086429 / -1.376648 Ouvert du lundi au dimanche de 10h a 18h en juillet/ao(t, de 10h a 17h @ Ferme Ekibegia Prod. fermiers £ :W ----------------------- B2 @ Francoi A i
. . . el ! Rl ) coise & Alain Perret Prod. fermiersAf~.................. c2
Autres produits de la ferme. Visite possible de préférence sur rdv. (33) Dominique & Yolande Olcomendy Prod. fermiersAf™........... A2 en juin, septembre et octobre, et de 10h & 15h de novembre & mai (ouvert Apetxia - 64120 St-Just-lbarre i )
® Jean-Paul & Jamattitt Duhalde Prod. fermiersA........ B1 Ferme Efiautenea - 64430 Les Aldudes jusqu'a 17h pendant les vacances scolarires zone A). Tél. 06 78 76 03 65 — 06 87 67 86 80 - ekibegia@gmail.com ias:onitiza SRoutsideNavanten '
Ferme Xedarria - 64240 Ayherre Tél. 05 59 37 58 26 - dominique.olcomendy@orange.fr GPS : 43.095020 / -1.109619 Ouvert de 8h a 18h. Fermé le dimanche. Présent sur les foires Idoki. Chemin du Moulin d’Ayres - 64360 Monein
Tél. 06 83 59 12 75 - xedarri@wanadoo.fr Ouvert de 10h a 18h. Présent sur le marché & Biarritz le samedi matin. Visite libre et gratuite. GPS : 43.190100 / -1.069241 Tél. 05 59 21 37 96 - alainperret64@gmail.com
Ouvert de 9h & 12h et de 16h & 18h. Fermé le dimanche et les jours fériés. G,/F,’;;:;?,sszg (S it @ Jean-Bernard Unhassobiscay Prod. fermier"@\’ _______________ B2 @ Visite sur rdv : salle de fabrication et daffinage, bergerie, roupeau en estive. Ouvert de 9h a 20h. Fermé le dimanche.Présents sur les marchés de
GPS : 43.377979 / -1.253036 R . Etxepareborda - 64220 Behorleguy Laurent Casenave Prod. fermier@ ........................... c2 producteurs en soirée : a Gelos, Monein et Arthez-de-Béarn et aux fétes de
Visite sur rav @ Ferme Ithurrieta Prod. fermlers@ ............................... B2 Tél. 05 59 37 21 81 - jean-bernard.unhassobiscay@orange.fr Monein le 1¢ dimanche d’aodt.

@ GAEC Lau Haizetara Prod. feqmiens AR NT— B1
Ferme Betirisantsenia - 64240 Ayherre
Tél. 06 51 96 47 89 - 06 74 90 46 89 - benat.duhalde@wanadoo.fr
www.producteurs-fermiers-pays-basque.fr/fr/producteur/duhalde-maite-benat/

Fermé le dimanche. 10h 12h et de 15h a 19h (appeler avant).
GPS : 43.381016- 1.223800
Possibilité d'assister a la traite

@ corinne Minaberry & Patrick Sallaberry Prod. fermiers/AR™ ....B1
Bixartea - 64240 Bonloc (suivre la route des grottes d’Oxocelaia)
Tél. 05 59 29 16 99 - 06 32 96 35 61 - minaberry.sallaberry@yahoo.fr
Ouvert de 10h a 12h et de 15h a 19h. Fermé le dimanche.
GPS : 43.356281 / -1.253278

® Fromagerie Agour Fromagerie (@....ccceeeeeeeeinneinnnnnnes B2
Route de Louhossoa - 64640 Hélette
Tél. 05 59 37 63 86 - agour(@agour.com - www.agour.com
Magasin ouvert de 8h30 & 12h et de 14h a 18h.
Fermé le samedi aprés-midi et le dimanche.
GPS : 43.305607 / -1.266710
Visites gratuites a 9h, 10h, 11h, 14h, 15h, 16h et 17h du lundi matin au samed/
midi. Groupes : sur réservation

@ Jean-Claude & Bernadette Pochelu Prod. fermiersAf™........ B1
Agerria - quartier Kolorotz - 64640 St-Martin-d’Arbéroue
Tél. 05 59 29 45 39 - ferme.agerria@wanadoo.fr
www.agerria.fr (boutique en ligne).
Ouvert de 9h a 19h. Fermé le dimanche ou sur rdv.

Accueil gratuit de camping-cars.

GPS : 43.336388 / -1.195632

Ferme de découverte. Visite de I'élevage de brebis avec possibilité d'assister a la
traite (de décembre a juillet), découverte du métier de fromager et de I'élevage de
porcs basques Kintoa en plein air. Accueil de bus sur réservation.

@ Sylvie Belascain Prod. fermier/Af™......cuuueeeeeenenenennnne B2
Anchordokia - 64780 Bidarray
Tél. 05 59 37 28 84 - 06 80 67 60 58 - sylvie.belascain@sfr.fr
Ouvert d'avril a novembre de Sh a 12h et de 14h30 & 18h. Fermé le mercredii et le dimanche.
GPS : 43.273441 / -1.352176
Visite de juillet & septembre suivant disponibilité.

@ Kaiku Borda Point de vente
Le magasin des producteurs fermiers / Etxe ekoizpenak
Village d'artisans - 64780 Osses
Tél. 05 59 49 10 64 - kaikuborda@yahoo.fr - www.kaikuborda.com
Ouvert toute I'année. Du mardi au vendredi : 10h a 12h30 et 14h a 19h.
Le samedi : 10h a 13h et 14h a 19h30.
GPS : 43.231953 /-1.299122

@ Pierre Aldax Prod. fermier M. el B2
Ferme Etchearria - 64780 Osses
Tél. 05 59 37 74 87 - ferme.etchearria@yahoo.fr - Ouvert de 8h a 19h30.
GPS : 43.239761 / -1.297824
Visite sur rdv pour les groupes.

@ Jean-Paul Jaunarena Prod. fermier ..o, B2
Ferme Gaztena - 64780 Ossés
Tél. 0559 37 78 21 - 06 31 15 14 36 - jaunarena@live.fr
Ouvert de 9h a 19h30. Présent sur le marché de Cambo tous les vendredis matin.
GPS : 43.244453 / -1.294176
Visite possible sur rdv pour la fabrication du fromage du 01/12 au 30/06. Toute
l'année : acces libre a la bergerie et aux animaux. Visite compléte payante (environ
1h30, 3€/pers dégustation comprise) sur rdv.

@ Maite & Arnaud Goiii Prod. fermiers’?” ..................... B2
GAEC Xistu - Irungaraia - 64780 Saint-Martin-d’Arrossa
Tél. 06 33 53 43 67 - 06 72 89 38 68 - gaec.xistu@orange.fr
Ouvert de 9h a 12h et de 15h a 20h. Présent sur le marché de Guéthary le
dimanche matin.
GPS : 43.238197 / -1.313241
Visite possible, sur rdv pour les groupes.

64430 Les Aldules (direction Eznazu)

Tél. 06 42 82 52 04 - contact@lafermeithurrieta.com
Ouvert de 10h a 20h00

GPS : 43.075230, -1.437801 ou 43.075181 ; -1.438170

Visite de la bergerie possible.

© Albert & Sophie Esain Prod. fermiers
GAEC Beti-Ari - Ferme Feranyo - Quartier Esnazu - 64430 Les Aldudes
Tél. 05 59 37 55 98 - 06 74 42 56 45 - betiari@orange.fr
Ouvert de 10h a 18h.
GPS : 43.085228 / -1.458740
Sur rdy, visite de I'élevage, de la salle de fabrication et de la salle d'affinage.

€D Gérard Antchagno Prod. BRI scoscoscacoaonoonaonoannans A2
Pokonea - 64430 Urepel
Tél. 05 59 37 57 18 - gerard.alntchagno@orange.fr
Ouvert de 10h a 12h et de 15h a 19h.
GPS 43.059639 / -1.414146
Visite gratuite des bergeries mais pas de la salle de fabrication ni des caves
d'affinage. Explication du travail sur I'exploitation. Téléphoner avant.

@ Ferme Burubeltza Prod. REATITEIF R ooco0ocoosaa000a000000000C A2
Quartier baxoa - 64430 urepel
Tél. 06 76 60 77 13 - mizu.monaco@gmail.com
GPS : 43.071809 / -1.395140

@ GAEC Bentta Prod. fermiers g™
Route d’Arnéguy - 64220 Uhart-Cize
Tél. 05 59 37 07 43 - Ouvert de 9h a 20h. Fermé le dimanche.
GPS : 43.123173 / -1.266624

€ GAEC Kristobal Prod. HEAMIEIFS N so00000000000000000000000000C B2
Markitx-enea - 64220 Arnéguy
Tél. 0559 37 21 75 - 06 31 87 49 88 - jm-egozcue@orange.fr

Ouvert de 9h a 12h et de 15h a 19h.
GPS : 43.080213 / - 1.300827

@ Ferme Pelloenea Prod. AT ooo00000000000000000000000¢ B2
Antton Urrizaga - 64220 Arnéguy
Tél. 06 07 27 41 60 - antton.urrizaga@gmail.com - www.kaikuborda.com
Ouvert du lundi au vendredi de 10h a 12h et de 15h a 17h (merci d’appeler
avant). Et aussi au magasin fermier Kaiku Borda a Osses.
GPS : 43.088150 / -1.284563
Visites sur rav, groupes maximum de 10 pers.

@ Etcheverria-Falsa Peio Prod. (e IICIRT BT B2
Ferme Xaltroinia - Quartier Pagola - 64 220 Arneguy
Tél. 06 71 29 11 18 - 06 52 86 67 95 - peio.xaltro@gmail.com
Ouvert tous les jours (appeler avant).
GPS : 43.109644 / -1.256464
Visite de la ferme possible en dehors de la période de transhumance.

42] Coopérative Laitiere du Pays Basque Cave affinage (N.....-.... B2
La Cave aux Fromages - Garaziko Gasna Etxea
2 Place des Remparts - 64220 St-Jean-Pied-de-Port
Tél. 05 59 49 10 31 - coop-laitiere.pbasque@wanadoo:fr - www.fromage-brebis.com
Ouvert du 16/09 au 30/06 du lundi au vendredi de 10h a 12h et de 14h a
18h et du 01/07 au 15/09 du lundi au samedi de 10h a 12h et de 14h a 19h.
Fermé le dimanche.
GPS : 43.161758 / -1.240639
Sur réservation pour les groupes.

® Ferme Etxeherri Prod. fermiers
Etcheberria - 64220 Bussunarits-Sarrasquette
Tél. 0559 37 17 41 - 06 89 84 22 44 - teillerie-etxerria@hotmail.fr
Ouvert de 10h a 18h. Présent sur le marché de Quintaou a Anglet
le dimanche matin.
GPS : 43.165145 / -1.154276

44) Fromagerie des Bergers de Saint-Michel Fromagerie @ @.......... B2
Sarl Garazi - Quartier Elizaita - 64220 St-Michel
Tél. 05 59 37 23 13 - arradoy@wanadoo.fr - www.lesbergersdesaintmichel.fr
Ouvert de 8h a 17h. Fermé le samedi et le dimanche.
GPS : 43.136734 / -1.225790
Visite possible en fonction de la disponibilité des ateliers. Accuell possible des

Ouvert de 9h a 12h et de 15h a 19h.
GPS : 43.120430 / -1.112108

@ Gilles Gachen Prod. TENERF ooc00000000000000000000000000000 B2
Cayolar Ipaskoa - 64220 Behorleguy
Tél. 06 84 38 83 20 - bergers.ipaskoa@yahoo.fr
Ouvert de mai a mi-novembre, de 9h a 20h.
GPS : 43.105679 / -1.051908
Exposition photos sur son travail.

@ GAEC Baslurre Prod. TEATIETS 7 Fso000000000000000000000000000¢ B2
Lopisteiko Borda - 64220 Behorleguy
Tél. 05 59 37 29 44
Ouvert du mardi au samedi de 10h & 19h. Fermé le dimanche et le lundi
GPS: 43.08048 / -1.072260
Visite possible, table pique-nigue
@ Dominique & Guy-Michel Idiart, Bixintxo Germain Prod. fermiers AF B2
Ferme Iruleia - 64220 Bustince-Iriberry
Tél. 05 59 37 13 42 - 06 74 00 40 69 - iruleia@orange.fr
Ouvert de 9h a 19h. Fermé le dimanche et les jours fériés.
Accessible aux camping-cars.
GPS : 43.182343 / -1.194763
Visite de la bergerie, des salles de traite et de fabrication, du saloir; de | ate-
lier porc basque, du séchage en grange. .. En saison, traite des brebis a 18h.
Visite gratuite aux particuliers le jeudi a 17h (durée environ 1h30) en juillet /
aodt. Visite payante sur rdv aux groupes de 10 a 30 personnes. 2€/pers.

@ Ferme Garatea Prod. TEAMIETS 7 ocoo000000000000000000000000¢ B2
Eliceits Peio - 64780 Suhescun
Tél. 05 59 37 60 38 - 06 86 72 70 14 - eliceitspeio@hotmail.fr

Ouvert de 9h a 12h et de 14h a 19h.
GPS : 43.226864 / -1.189417

@ Jacques Laby Prod. l@rmiEr 7 scoo000000000000000060006000000 B2
Arbeletxea - 64780 Suhescun
Tél. 05 59 37 66 91 - 06 85 36 17 65 - labyjacques@orange.fr
Ouvert de 9h a 12h et de 15h a 18h. Fermé le dimanche.
GPS : 43.239891 / -1.203869

@ pésiré & Kati Loyatho Prod. fermiersAf.....ceuueeennnnnee. B2
Ferme Ekiola - au bourg - 64220 Gamarthe
Tél. 05 59 37 88 19 - 06 20 35 57 90 - ekiola@orange.fr - www.ekiola.com
Ouvert I'été de 10h a 12h30 et de 15h a 19h. Le reste de I'année, de 10h a
12h30 et sur rdv I'aprés-midi. Merci de laisser votre véhicule au fronton.
GPS : 43.201725 / -1.143189

(60} Fromagerie Istara - Pyrénéfrom Fromagerie (a........... B2
64120 Larceveau
Tél. 05 59 37 96 79 - magasin.larceveau@roquefort-societe.com
Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 12h et de 14h a 18h.
Le samedi de 10h a 13h et de 14h a 18h de mai a septembre.
GPS : 43.232143 / -1.097645
Vente et dégustation de fromages, film retracant la fabrication et |'affinage de
/'Ossau-Iraty:

@ Peio Oillarburu Prod. R seo0cc0ca00000e00encaacaacsac B2
GAEC lhardoki - Negeloa - 64120 Juxue
Tél. 05 59 37 85 82 - 05 59 37 82 79 - oillarburupi@yahoo.fr
Ouvert de 9h a 21h.
GPS : 43.233917 / -1.054944
@ GAEC Ethene Prod. RIS N soccoooceosasoocacconocenocsooe B2
Garat Borda - 64120 Juxue
Tél : 05 59 37 84 86 - gaecethene@gmail.com
D’avril a décembre, de 9h a 12h et de 14h a 17h00.
GPS : 43.240556 / - 1.028460
Visite de I'exploitation sur demande. Présent sur le marché de Saint-Jean-
Pled-de-Port le lundi matin, de Saint-Palais le vendredi matin, de Mauléon
le samedi matin, et de Ciboure le dimanche matin d’avril a fin octobre.

@ Andde & Babeth Etcheberry Prod. fermiers/Af~.............. B2

Elichaltia - 64130 Musculdy (aller au village de Pagolle)

Tél. 06 87 01 04 00 — 06 48 17 15 39 - corinne.appessetche@orange.fr
Ouvert tous les jours (appeler avant). Présent sur le marché d’Amou (40)
du 01/11 au 01/04 tous les 15 jours et du 01/04 au 01/11 toutes les
semaines le dimanche matin.

GPS : 43.207525 / -1.014336

@ Jean-Michel Armagnague Prod. feqmie SN — c2

Ferme Atxinea - 64130 Idaux-Mendy

Tél. 06 83 17 43 37 - armagnague.jean-michel@orange.fr

Ouvert de 9h a 20h.

GPS : 43.178829 / -0.912573

Visite commentée de la fabrication fromagére : prendre rdv a I'OT de Soule 05 59 28 58 28.

@ Ferme Oyhanburia Prod. EAMIErS 4 o0co0000000000000000000 c2

64120 Pagolle

Tél. 06 18 21 40 06 - etchart@ozone.net

Présent sur les marchés de Saint-Jean-Pied-de-Port le lundi et le jeudi, de
Mauléon le samedi.

GPS : 43.213146 -1.013829

Le mardide 8h30 & 11h suivi de la fabrication, limité & 10 personnes, sur inscription.

74] Fromagerie des Chaumes Fromagerie (@ ...ccceeeeeenennn. c2

29 Boulevard Gambetta - 64130 Mauléon

Tél. 05 59 28 07 98

Ouvert de 9h a 12h30. Fermé le week-end et jours fériés.
GPS : 43.223274 / -0.890836

® Mikele & Filipe Uthurralt Prod. fermiersAf............... 2

Kokoitxe - 64130 Moncayolle
Tél. 06 30 26 73 78 - 06 52 21 19 19 - uthurralt@hotmail.fr
Ouvertde 10 ha 12 hetde 15 h a 19 h. Fermé le dimanche.
GPS : 43.255127 / -0.853006

@ GAEC Hobiague Prod. (AT ecooocos0a000000000009000005 c2

64130 Arrast-Larrebieu

Tél. 05 59 28 03 88 - 06 08 40 34 47 - gaec-hobiague@laposte.net

Ouvert de décembre a juin : les lundis mercredis et vendredis de 11h a 12h
et de juillet & octobre : du lundi au vendredi sur rdv.

GPS : 43.283917 -0,851024

Visite possible de la bergerie, salles de fabrication et d’affinage (10 personnes
maximum). De décembre a juin possibilité de participer a la fabrication de 8h30 a
12h (max 4 pers).

@ Michel & Beiiat Erbin Prod. fermiersA® . eeeeennnnnnnnn.e. c2

GAEC Serbielle - 64190 Angous

Tél. 06 70 75 01 62 - 06 76 02 52 92

serbielle.angous@free.fr - benat.erbin@orange.fr

Ouvert de 8h a 12h et de 14h a 18h. Fermé le dimanche. Présents sur les
marchés de Navarrenx le mercredi et le dimanche et sur les marchés de
Sauveterre-de-Béarn et d’Orthez le samedi.

GPS : 43.300034 / -0.811282

Visite sur rav.

@ GAEC Gaztelu Gat Prod. fenmieSITR N c2

Maison Garat - 64130 Barcus

Tél. 05 59 28 91 52 - michel.andere@wanadoo.fr
Ouvert de 8h a 18h.

GPS : 43.144695 / -0.800939

@ Coopérative Etxe-Gazna Cave affinage ™ ..ecenennnnnn.e. c2

@ GEAC Agia Prod. fermiersAf™

64470 Sauguis-St-Etienne

Tél. 05 59 28 59 23

Ouvert le lundi et le jeudi de 14h a 15h30.
GPS : 43.158779 / -0.893293

Agia - Route de la Madeleine - 64470 Tardets

Tél. 06 79 91 37 64 - jean-arnaud.etchebarne@wanadoo.fr

Ouvert de 10h a 12h et de 14h a 18h. Présent sur la foire de Tardets

GPS : 43.144869 / -0.821217

Visite de la fromagerie possible. Visite de la ferme tous les mercredis matin en

GPS : 43.307379 / -0.618726
Visite du saloir possible.

@ Ferme du Payssas Prod. fermiersAf™.......cccceevumuunnnnnnns c2
Maison Gouadain 64660 Asasp-Arros
Tél. 06 78 52 12 78 - 06 32 76 38 06 - maurin.olivier@laposte.net
Ouvert toute I'année tous les jours de 9h-12h et de 14h30 a 18h30
(Appeler avant de préférence).
GPS : 43,149375 / -0,609612
Visite de la ferme possible.

@ Les Fermiers Basco-Béarnais d’Accous Cave affinage Af~........ ca
RD 834 - 64490 Accous
Tél. 05 59 34 76 06 - les-fermiers-basco-bearnais@wanadoo.fr
www.fermiersbascobearnais.com
Ouvert toute I'année du lundi au jeudi de 9h a 12h et de 15h a 18h le ven-
dredi de 9h a 12h et de 15h a 17h. Fermé le mercredi aprés midi et ouvert le
samedi jusqu’a 19h pendant les vacances scolaires.
GPS : 42.977554 / -0.606383
Entrée libre. Film audiovisuel sur la fabrication du fromage

@ Ferme Miramon Prod. fermiers A ......cccccumennnnnnnnee c3
29 rue Gambetta - 64490 Bedous
Tél. 06 89 50 03 99 - ferme-miramon@wanadoo.fr
Tous les matins de 10h a 12h15 et pendant les vacances scolaires de la
zone A, 17h a 19h sauf dimanche. Présent tous les jeudis matins sur le
marché de Bedous en juillet et ao(t et a la féte du fromage a Etsaut le
dernier dimanche de juillet.
GPS : 42.9981165 / -0.601007
Possibilité de visiter la ferme sur rdv.

® isabelle Vacosait Prod. ({EER R oocoooo0cco00conoa00coo0oo0nos D3
Plateau de Bious-Artigues - Cabane de Cap de Pont - Route du Pourtalet
64440 Bious-Artigues
Tél. 06 37 76 00 68 - anneroland@laposte.net
Ouvert de 10h a 20h.
GPS : 43.056030 / -0.464504
Possibilité de suivre la fabrication du fromage selon notre emploi du temps.
Opération cabanes ouvertes les 27/07 et 10/08, plus de renseignements
auprés de 'association des éleveurs (AET3VB), tél. 06 83 99 87 63.

@ Les Fromageries Occitanes Fromagerie (@................ D2
Caves Fromageres des Hauts Terroirs - Zone Induspal
Avenue Marcel Dassault - « derriére Magendie » - 64140 Lons
Tél. 05 59 62 90 16 - lons.cfth@groupe3a.fr - www.fromagesdusudouest.com
Ouvert du mardi au vendredi de 9h & 18h30. Le samedi de 9h a 12h30 et
de 15h a 18h. Fermé les jours fériés.
GPS : 43.301376 / -0.415002

@ Fromagerie des Chaumes Fromagerie (@........cc........ D2
155 avenue Rauski - 64110 Jurangon
Tél. 05 59 82 57 66 - bienvenue@chaumes.fr
Ouvert du lundi au vendredi de 8h30 a 13h et de 14h30 a 18h30 (19h15
le vendredi). Le samedi de 9h30 a 13h et de 14h a 18h.
GPS : 43.254868 / -0.389446

@ Gilles et Odile Chabanier Prod. fermiers @”F" .......... D2
Chemin Lapas - 64680 Buziet
Tél. 05 59 21 00 93 - arriulapas@orange.fr
Ouvert de septembre a mai tous les jours. De mi-mai a fin ao(t.
Fermé le week-end.
GPS : 43.132218 / -0.477565
Exclusivement sur rdv pendant I'hiver et au printemps. Pour les familles, possibilité
d'assister d la fabrication du fromage. Pour les groupes, possibilité d’avoir une
explication de la fabrication, de visiter la ferme et de voir la traite & la main.

@ GAEC Guédot Prod. fermiersAf.....couieniinniinennnnn.e. D2

. ) p ) 5 . uillet et aodt.
@ . , . 3 fessionnels...). Présentation de I'entreprise et de la i S F S - hemin derriere le pic - 64260 Reb
Alain & André Etchepare Prod. fermiers"Af~................. A2 groupes sun e (Cee e e Larrondoa - 64120 Arhansus . . . erme Guédot - 6 chemin derriére le pic ebenacq
Ferme Elizarea - Quartier Otticoren - 64430 St-Etienne-de-Baigorry démaiche AOigOssatuiaty Tél. 05 59 37 83 81 - etxeberri.babeandde@wanadoo.fr D :;ehs Prod6u4c4t7eouTrs. F\?lll'mlers Souletins Point de vente"Af~.C2 Tél. 06 21 15 49 57 - guedot@fromageossau.fr - www.fromageossau.fr
Tel. 0559 37 44 55 - 06 37 63 68 60 - etchepare.alain@neutfr ® David Irola Prod. fermierAR.....ceeeeeueereeeeeneeenneennes B3 Ouvert de 8h & 12h et de 14h & 18h. Fermé le dimanche. ol ctxea - rois-vires Ouvert tous les jours 8h & 19h (appeler avant). Présent a la foire du
Ouvert de 9h a 12h et de 14h30 a 19h. Fermé le dimanche aprés-midi. - 4 GPS : 43.252857 / -1.029185 e 851 5? _,06 7EE0 s S0 ) . N fromage de Laruns début octobre.
P Paulenea - 64220 Estérencuby Ouvert de mi-juillet & fin septembre : du mardi au vendredi, de 16h a 19h et 9
GPS : 43.190601 / -1.329800 Tél. 05 59 37 26 92 - 06 81 91 73 38 - christelle.irola@sfrfr - Ouvert de 9h 4 20h QF Iturrifio Prod. fermi B2 e S s ; GPS : 43.145583 ; -0.389158
o p———" rsas oo Y i g d b erme lturrino Prod. fermiersYAR™Y . coeeiiieniiinnniiennnnn... le vendredi et samedi de 10h a 13h. Le reste de I'année, ouvert le samedi Vi by
: ) v Maison Ithurbidia-Route départementale 14 - 64120 Méharin matin de 9h30 & 12h30 et suivant disponibilités. IS O (1 S0 (PoBIelE
D Jeanne & Joseph Etcheverry Prod. fermiersAg™............ A2 : Tél. : 06 08 18 50 17 - iturrino.fromages@gmail.com GPS : 43.134995 / -0.875295 ® La Ferme du Vallon - Paroix Prod. fermiers/Af~.......... D2
5(?:*moe5E5t)éeg§r£|$ ;S5Quartt|f]r Haritzalde ;1(6@4430 (Sit—Epenne—de—BalgOrry @ Jean-Michel Maitia Prod. fermier@ _________________________ B3 www.facebook.com/iturrinofromagesbrebis 22/07 au soir : marché fermier, talos et animation musicale Les Bains de Secours - 64260 Sevignacq-Meyracq
él. - etcheverry,joseph@wanadoo.fr el ) el . ) A ) . ) . ] . _
oL et e ISk & 20h. Ferme Xaltoinia - 64220 Estérencuby Toute I'année du lundi au dimanche de 9h a 18h (52] Monique & Henri Saiit Prod. fermiersAf™........c.ccceeun.. c2 Tél. 05 59 05 89 10 - fermeduvallon@gmail.com - www.fermeduvallon.fr
oy TélL 05 59 37 02 87 - 06 89 30 16 05 - Ouvert de 9h & 12h et de 14h a 20h. GPS :,43.1941.7//11.0806.2 ) ) Elizabea - Quartier Arhan - 64470 Lacarry Ouvert tous les jours. De Juillet & novembre, présence sur la ferme aléatoire
:43.221195 / -1.346554 GPS : 43.104053 / -1.168649 Dz?gustat/an et vente de, fromages de' brebis au lait cru. Tél. 05 59 28 73 24 (foins, estives) : appeler avant de préférence.
@ Eiaut Haritxelar Prod. fermierAR...ccoeeeeeeeeeeeeeeeennnnns. A2 Visite possible si demandes particuliéres et sur rdv. Visite de la ferme sur réservation uniquement. ) GPS : 43.133938 / -0.3925710 -

Earl Haritza - Ponttoenia - 64430 St-Etienne-de-Baigorry

Tél. 05 59 37 42 40 - 06 33 27 28 99 - arnaud.haritschelhar@orange.fr

Ouvert de 11h a 15h et de 18h a 21h. Présent sur les marchés de St-lean-
Pied-de-Port le lundi matin et d’Espelette le mercredi matin.

GPS : 43.180231 / -1.339237

€ Famille Tambourin Prod. fermiersR ............. oo B2
Enautenea - 64430 St-Etienne-de-Baigorry
Tél. 06 32 34 26 99 - tambourin3@wanadoo.fr - www.fromagetambourin.fr
Ouvert de 9h a 12h et de 13h30 a 19h. Présent d’avril a novembre sur le marché de
St-Jean-Pied-de-Port le lundi et toute 'année sur le marché d’Anglet le jeudi matin.
GPS : 43.191853 / -1.330558
En juillet et aodt, tous les mercredis et vendredis matin : visite d'exploitation (visite
des batiments, explication des étapes depuis le sol jusqu a | assiette. Démarche

@ Angéle Indart Prod. fermier@ ............................... B2
Elixaia - 64220 Lecumberry
Tél. 05 59 37 15 47 - 06 38 88 06 48 - indartangele@orange.fr
Ouvert de 9h a 12h et de 16h a 20h30. Fermé le dimanche apres-midi.
GPS : 43.139561 / -1.139659
Visite de I'exploitation, dégustation et présentation de /'Ossau-lraty de 16h a 20h sauf le
dimanche. Possibilité de visiter le lieu de fabrication (€té) et la bergerie (autres saisons).

@ Maider, Jean-Marc & Jojo Goyheneix Prod. fermiersAf™.. B2
GAEC Atalai - Ferme Menddia - 64220 Lecumberry
Tél. 05 59 37 32 18 - gaec.atalai@yahoo.fr
Ouvert de 9h a 20h. Présent sur les foires estivales de St-Jean-Pied-de-Port.

GPS : 43.130863 / - 1.148774

® Ferme Bacquet Prod. fermiers Rx.... ..o ER N NN B1
Quartier Les Barthes - 64120 Oregue
Tél. 06 10 04 38 43 - fermebacquet@yahoo.fr - www.ferme-bacquet.com
Ouvert de 15h a 18h. Fermé le dimanche. Présent sur les marchés de
Peyrehorade le mercredi matin, de Saint Palais le vendredi matin et de
Bayonne le samedi matin.
GPS : 43.422498 / -1.184461
Visite de la ferme

@ Isabelle Recart Prod. fermie AR . T— B1
Ferme Teillera - 64120 Orégue

GPS : 43.935421 /-1.172570

Ouvert de 9h a 20h. Fermé le dimanche.
GPS : 43.090721 / -0.909703

@ Jean-Marc & Nicolas Bengochea Prod. fermiersAf~......... B3

Gaec Biak Inbido - Elixabe - Quartier Carcaya - 64560 Larrau
Tél. 05 59 28 58 23 - 06 79 97 42 65 - gaecbiak@live.fr
Ouvert de 10h a 13h et de 15h a 19h. Fermé le dimanche.
GPS : 43.024345 / -0.977359

@ Francis Poineau Prod. fermier E: ............................ 3

Cayolar Ardakotxia - GR 10 - 64560 Larrau
Tél. 06 70 63 77 11 - poineau@orange.fr
Ouvert du 20/05 au 20/09 de 9h a 13h.
GPS : 43.003716 / -0.909944

- -
Visite sur rdv. De juillet @ Novembre, nos animaux sont & la moatagnes R

Fromagerie Matocq Cave affinage (ﬁkr.ﬁb sev....D2
Route du Col du Soulor - 64800 Asson ) "
Tél. 05 59 71 40 03 - contact@matocq.fr - www.matoeq.fr
Ouvert du lundi au vendredi de 8h a 12h et de 13h30 a 16h30. Ferme les week-
ends et jours fériés.
GPS : 43.103737 / - 0.243641

@ Yannick Doussine Prod. fermierAf........cccoeeeeeinean.. D2 i

Hameau de Bas - 64800 Lestelle-Betharram
Tél. 0559 71 92 17 - 06 84 09 21 93 - yanick.doussine@sfr.fr
Ouvert de 9h a 19h. Présent sur le marché de Nay le mardi et samedi matin.

de 'exploitation et cahier des charges de IAOP Ossau-lraty). Hors saison, sur rdi: Suivi de fabrication

Visite possible : appeler si possible la vellle.

Fabrication du 20/05 au 25/07 le matin. & =N GPS : 43.130176 / - 0.228080

Tél. 06 73 11 36 45 - isabellerecart@yahoo.fr - www.facebook.com/irecart
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